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CATERING

GENUSS VERBINDET — UND GENAU DAS
MOCHTEN WIR MIT UNSEREM CATERING
FUR SIE UND IHRE GASTE SCHAFFEN.

Ob stilvolle Hochzeit, entspanntes Familienfest, Firmenveranstaltung oder ausgelassene Feier: Mit

frischen Zutaten, kreativen Ideen und viel Liebe zum Detail gestalten wir kulinarische Erlebnisse, die in

Erinnerung bleiben.

Von rustikalen BBQ-Buffets Uber klassische und internationale Spezialitaten bis hin zu individuellen
Wunschmenus bieten wir lhnen vielfaltige Moglichkeiten fur jeden Anlass und Geschmack. Erganzt
durch passendes Geschirr, stilvolle Dekoration und personliche Beratung erhalten Sie bei uns alles aus
einer Hand - zuverlassig, unkompliziert und mit echter Leidenschaft fur Gastfreundschaft
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Bis zu 3 Hauptgerichte

Bis zu 3 Beilagen

Gegrillter Schweinebauch .American
Style”

mit Honig und Knoblauch fein
abgeschmeckt

Hahnchenbrustfilet
eingelegt in Paprikaol und frischen
Krautem

Yega®

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

[]

Rostbratwurst
fur uns produziert von der Odenwalder
Landmetzgerei Mehl

[ g ¢

Krautsalat .American Style”
mit Karottenstreifen und
einer delikaten Vinaigrette
abgeschmeckt

[]

Saftige Nackensteaks vom O
Taunuswutzje 3/(_( S
in Dunkelbiersole Ao

rege®

Baked Potatoes
gegrillte Folienkartoffeln mit Sour
Creme

.. dazu eine rauchige hausgemachte Barbe-
cuesoBe, mittelscharfer Senf und verschiede-
ne Sorten vom Ketchup und Dip's & zu allem
gibt's eine Brotauswahl

[ g ¢

Comn on the Cob

mit Butter geschmelzte
Maiskollben, dazu reichen wir
Salzbutter

Yega®

[]

Wedgeskartoffeln
mit feinen Krautem gewurzt

Fege®

[]

Wiirzige Grilltomaten
mit frischen Krautern und Kase
uberbacken
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VOMHOLZOFENGRILL

bereiten und servieren wir vor
den Augen lhrer Gaste ..

Bis zu 3 Hauptgerichte

Bis zu 3 Beilagen

Hahnchenbrustfilet
eingelegt in Paprikaol und frischen
Krautern

Yega®

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

Saftige Nackensteaks vom
Taunuswutzje
in wurziger Marinade

ba. g %\0

Krautsalat .American Style”
mit Karottenstreifen und
einer delikaten Vinaigrette
abgeschmeckt

Steaks vom argentinischen Weiderind
eingelegt in frischen Krautern und
hochwertigem Steakgewurz

be. g g\z

Baked Potatoes
gegrillte Folienkartoffeln mit Sour
Creme

Rindswurst

Herzhafte Rindswurst nach klassischer
Rezepturherzhaft, mit zartem Fleisch
nur vomRind

HE RN

Fege®

Com on the Cob

mit Butter geschmelzte
Maiskolben, dazu reichen wir
Salzbutter

.. dazu eine rauchige hausgemachte Barbe-
cuesoBe, mittelscharfer Senf und verschiede-
ne Sorten vom Ketchup und Dip's & zu allem
gibt's eine Brotauswahl

bege®

Wiirzige Grilltomaten
mit frischen Krautern und Kase
uberbacken




AUS DER GUSSPFANNE &
VOMHOLZOFENGRILL
bereiten und servieren wir
vor den Augen der Gaste..

Bis zu 3 Hauptgerichte

Bis zu 3 Beilagen

Dessert

l:l Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

bega®

0 I:‘ Dessert nach Art des Hauses

Vege® Wechselndes hausgemachtes
Dessert - liebevoll nach Art des
Hauses zubereitet

0 l:l Bratkartoffeln
Voge® mit feinen Krautern und Zwiebeln
gewurzt

Frankfurter Rindswurst
Herzhafte Frankfurter Rindswurst
nach traditioneller Rezeptur

l:' Krautsalat .American Style”
mit Karottenstreifen und
einer delikaten Vinaigrette
abgeschmeckt

be. g g\z

eingelegt in Paprikaol und frischen
Krautemn

l:l Amerikanisch gefiillte

Ripp Eye Steaks vom
argentinischen Weiderind
eingelegt in frischem Krauterol
und hochwertigem Steakgewurz

]
l:l Hahnchenbrustfilet
]

Yegg® Riesenchampignons
mit Kidneybohnen und Mais auf
angenmachten Blattsalaten
l:' Baked Potatoes
Foge® gegrillte Folienkartoffeln mit Sour

Creme

l:l Rostbratwurst
fur uns produziert von der
Odenwalder Landmetzgerei Mehl

l:l Com on the Cob
mit Butter geschmelzte
Maiskolben, dazu reichen wir
Salzbutter

ba. g g;\e

l:l Schwenksteaks vom Taunuswutzje

in wurziger Marinade

l:' Frankfurter Kartoffelsalat
mit frischen Krautern, Speck und
Zwiebel an Krauteressigmarinade

.. dazu eine rauchige hausgemachte
BarbecuesoBe, mittelscharfer Senf und
verschiedene Sorten vom Ketchup und Dip's
& zu allem gibt's eine Brotauswahl

I:‘ Wiirzige Grilltomaten
mit frischen Krautern und Kase
uberbacken

ba. g %\0




AUS DER GUSSPFANNE &
VOMHOLZOFENGRILL
bereiten und servieren wir
vor den Augen der Gaste..

Bis zu 4 Hauptgerichte

Bis zu 5 Beilagen

l:’ Bratkartoffeln
mit feinen Krautern und Zwiebeln
gewurzt

be, g g\a

Q]

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

L

Pfirsichcreme
mit frischer Zitronenmelisse

O [

Rote Griitze
mit Bourbon-VanillesoRe

Hahnchenbrustfilet
eingelegt in Paprikaol und frischen
Krautem

O [

Krautsalat .American Style”
mit Karottenstreifen und
einer delikaten Vinaigrette
abgeschmeckt

Kartoffelspalten
mit feinen Krautern und Zwiebeln

Fega®

oL

Amerikanisch gefiillte
Riesenchampignons

mit Kidneybohnen und Mais auf
angenmachten Blattsalaten

Ripp Eye Steaks vom
argentinischen Weiderind
eingelegt in frischem Krauterol
und hochwertigem Steakgewurz

O [

Avocado-Bruschetta

mit Tomatenwurfeln, Knobi,
Basilikum und einem Spritzer
Zitrone

Rostbratwurst & Frankfurter
Rindswurst

Kombination aus herzhafter
Rostbratwurst und Frankfurter
Rindswurst

L]

D >
gewurzt

L]

L]

oL

Baked Potatoes
gegrillte Folienkartoffeln mit Sour
Creme

Saftige Nackensteaks vom
Taunuswutzje
in wurziger Marinade

O [

Com on the Cob

mit Butter geschmelzte
Maiskolben, dazu reichen wir
Salzbutter

Weiderind
eingelegt in frischen Krautern und
hochwertigem Steakgewurz

Tofu-Spie
an kraftiger Marinade

[]
l:l Steaks vom argentinischen
[]

Lega®

Q]

Antipasti-Variation

mariniertes Gemuse, gegrillte
Zucchini, Auberginen und Paprika,
Artischocken in Zitronenol und
mit einem Hauch Knobi eingelegte
gemischte Oliven

l:l Zucchini-Feta-Spie
mit Zitronenol mariniert

bege®

O [

Wiirzige Grilltomaten
mit frischen Krautern und Kase
uberbacken

.. dazu eine rauchige hausgemachte
BarbecuesoBe, mittelscharfer Senf und
verschiedene Sorten vom Ketchup und Dip's
& zu allem gibt's eine Brotauswahl
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Vorspeisen

bis zu 3 Hauptgerichte

Q]

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt

mit Joghurt- und Krauter-
Dressings, dazu Clivenol und

[]

Hihnerbrust .Caprese”
Huhnerbrustfilet uberbacken
mit Tomaten, Basilikum und
Mozzarella in mediterraner

Fege®

Butterspatzle
hausgemacht

o0

Pfirsichcreme
mit frischer Zitronenmelisse

Aceto Balsamico Tomatensof3e
@ I:‘ Karotten-Gurken-Krautsalat l:l Mainzer Saftschinken
rege® portionsweise angerichtet gepokelt und gerauchert an

.. dazu gibt’s eine Brotauswahl

einer leichten SenfrahmsoRe

Vego®

[]

Frisches Gemiise der Saison
Auswahl an frischem
saisonalem Gemuse,
schonend gegart

ke gg\’?‘ D

Rote Griitze
mit Bourbon-VanillesoBe

Raunemer Bierbraten
Hessisch’

vom Taunuswutzje, inner
lecker DunkelbiersoRe mit
Gemusewurfel

Lega®

Risolé ekartoffel
in Clivenol wurzig
angebraten

Schinkenkrustenbraten
mit Schmorzwiebeln

Vego®

Wiirziger Krauterreis
Duftender Reis mit
ausgewahlten Krautem
wurzig abgeschmeckt




Vorspeisen bis zu 3 Hauptgerichte

@ I:‘ Frische Salate der Saison I:I Gefilllte Paprika
roge® verschieden ausgewahlt in fruchtiger TomatensoB3e

mit Joghurt- und Krauter-

Dressings, dazu Olivenol und I:l Geschnetze!tes vom

Aceto Balsamico Taunuswutzje

in einer feinen RahmsoBe mit

(V) D Carpaccio von Tomaten frischen Champignons
rega® mit frischem Basilikum und

Buffel-Mozzarella an einer Hausgemachte Kohlrouladen

feinen Balsamicomarinade

in dunkler SpecksoRe

Q]

Karotten-Gurken-Krautsalat
portionsweise angerichtet

.. dazu gibt’'s eine Brotauswahl

Hiihnerfrikassee
ein Klassiker - mit Erbsen und
Champignons in Rahm

Kartoffel-Gemise-Gratin
frisches Gemuse und
Kartoffelscheiben in Sahne
gekocht und mit viel Kase
uberbacken

|:| Butterspatzle 0 l:’ Frische Mascarpone-Creme
Voge® hausgemacht Voge® mit Obststuckchen
I:‘ Frisches Gemiise der Saison 0 l:l Rote Griitze
Voge® Auswahl an frischem Vegg® mit Bourtbon-VanillesoRe
saisonalem Gemuse, Perach
schonend gegart radiescreme
8% g I:I mit Fruchtgeschmack
|:| Kartoffelgratin
Voge® klassische Art
I:‘ Risoléekartoffel
Yega® in Olivenol wurzig
angebraten
Wirziger Krauterreis

Vege®

Duftender Reis mit
ausgewahlten Krautem
wurzig abgeschmeckt

Prager Saftschinken
in leckerer Bratenjus

Zarte Hahnchenbrust in
CurrysoBe

fruchtig abgeschmeckt und
nicht zu scharf

Zarter Braten vom Weiderind
in wurziger BurgundersoBe




Vorspeisen

bis zu 3 Hauptgerichte

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt

Geflillte Zucchinischiffchen
mit vegetarischer oder

0 I:I Blumenkohl mit

Fege®

{7

o
w©
®

Ay

Butterstreusel Brokkoli &

Himbeercreme
mit frischer Minze

mit Joghurt- und Krauter- Hack-Fullung und mit Kase Karotten
Dressings, dazu Olivendl und Uberbacken Frisches () Mousse au Chocolat
Aceto Balsamico Gemilserdsti Gemlisearrangement aus Fegg® von der braunen und weil3en
: ‘ l:l emuserosti . Blumenkohl, Brokkoli und Schokolade
@ I:‘ Cgrpgccw von Tpmaten Vege® fr_!scheg Gemuse auf Rlegen— Karotten verfeinert mit -
Ry mit frischem Basilikum und rosti mit Sauce Hollandaise g Paradiescreme

knusprigen Butterstreuseln

Buffel-Mozzarella an einer mit Kase gratiniert mit Fruchtgeschmack
feinen Balsamicomarinade Gepékelter o l:l ﬁutterspétzrl}e 0 Rote Griitze
[] Schweinekeulenbraten i ausgemacht roge® mit Bourbon-VanillesoBe

|:| Karotten-Gurken-Krautsalat
roge® portionsweise angerichtet mit glasierten Zwiebeln in

einer leichten RotweinsoRe Tiramisu

eine italienische Spezialitat

Lot O

Ay
®

{7

oa
w

I:I Farfalle
Voge® Klassische Farfalle-Nudeln,

.. dazu gibt’'s eine Brotauswahl

Geschnetzeltes vom ideal als Beilage oder mit
l:’ Taunuswutzje Sauce serviert
in einer feinen RahmsoBe mit
frischen Champignons

Hausgemachtes
Apfelrotkraut
mit Zimt und Preiselbeeren

Ay
K
>

I:I Hihnerbrust .Caprese”

thnerbrustﬁlet Qberbacken | 0 I:I Kartoffelgratin
mit Tomaten, Basilikum und D klassische Art

Mozzarella in mediterraner

TormatensoB3e Leipziger Allerlei

(b\—
o2
A

Gl

Pariser Karotten, Erbsen und

l:l Medaillons vom Schweinefilet Spargelstuckchen in leckerer

in einer feinen RahmsoRe mit

frischen Champignons Rahmsofie
Petersilienkartoffeln
|:| %Var!::r S_a:erbraten vom 9 D Salzkartoffeln mit viel Butter
weidenn und Petersilie
in wurziger BurgundersoBBe
Risoléekartoffel
l:l Zarter Spanferkelbraten aus % D in Olivenol wurzig angebraten
derKeule
aus der Keule, aufgeschnitten Q Serviettenknddel
ohne Knochen, serviert in roge® l:l hausgemacht
Burgundersof3e
@ l:l Wiirziger Krauterreis
Fega® Duftender Reis mit

ausgewahlten Krautemn
wurzig abgeschmeckt




Frische Salate der Saison l:l Gefiillte Maishahnchenkeule Hausgemachte 0 l:l Frische Mascarpone-Creme
rego® verschieden ausgewahlt mit Waldpilzfullung in einer rogg® Semmelknédel roge® mit Obststuckchen
mit Joghurt- und Krauter- ThymiansoBe Traditionelle hausgemachte )
Dressings, dazu Clivenol und Kleine Rind lad Semmelknodel nach @ I:I Fr'!scher Obs'tsalat' -
Aceto Balsamico l:l ‘H::?s?ra:e:A":t"j en klassischer Art rogo® mit Maraschino (Kirschlikor)
Karotten-Gurken-Krautsalat klassisch gefullt mit Zwiebeln, l:’ Hausgemachte Spatzle Q l:' Himbeercreme
rega® portionsweise angerichtet Speck und Gurke regg® Frische hausgemachte Foge® mit frischer Minze
. - Spatzle nach suddeutscher
Mediterran gefiillte l:l Lachsfilet im Krautermantel TrF;dition o l:l Mousse au Chocolat
regg® |:| Riesenchampignons dazu eine feine Krauter- el von der braunen und weiBen
auf angemachtem Salatbett WeiBweinsoBe @ l:, Hausgemachtes Schokolade
; . vega® felrotkraut -
Tomate-Mozzarella-Platte l:’ ﬂeqlalllon; vom Schwelneﬁlgt ) m Zimt und Preiselbeeren 0 l:l Paradescreme
roge® mit frischem Basilikum in einer feinen RahmsoBe mit vege® mit Fruchtgeschmack
an einer feinen frischen Champignons Q Kartoffelgratin :
Balsamicomarinade I:l Minihax'n vom Taunuswutzje boge® D klassische Art (V) l:l rnﬁirtSIf:iZf:LZthronenmelisse
. . .- . "egg\e
.. dazu gibt’s eine Brotauswahl zubergtet Inwurziger Leckerer Kartoffelstampf .
g Starkbler‘SOBe g I:I mit frischen Kréutem Q I:I Rote Grrlgze ' 3
. rfeinert Voge® mit Bourbon-VanillesoBBe
Prager Saftschinken ve
D in leckerer Bratenjus Q l:l Pfannengemiise
I:l Rotbarschfilet roge® in reichrlich Bukttter it
in einer hausgemachte angeschwenktes und pikan
N einer abgeschmecktes Gemuse
ZitronenbuttersoB3e
. Rahmwirsing
l:l ?: :tr:i(:rwBur;:n vom rogg® I:I frischer Wirsing mit Speck
d Zwiebeln in Sah re
in DunkelbiersoBe mit Hne £wiebetn In >3hne gega
Wurzelgemuse l:l Wirziger Krauterreis
Foge® Duftender Reis mit
I:l Zaner Lammkeulgnbraten ausgewahlten Krautemn
in Thymiansofie mit wurzig abgeschmeckt
einem Hauch Knoblauch
abgeschmeckt

l:l Zartes Poulardenbriistchen
in PreiselbeerrahmsoBe




| Suppe

be, g g\e

Q]

Champignon-Rahmsuppe
mit frischen Krautemn

bis zu 5 Vorspeisen

bis zu 3 Hauptgerichte

Dill-Rahm-Krabbensuppe
mit frischer Sahne und einem
guten WeiBwein zubereitet

Vego®

Verschiedene ausgewahlte
frische Salate der Saison
mit Joghurt- und Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

[]

Edler Sauerbraten vom
Angus-Rind
in einer Rotweinjus zart
geschmort

]

Schmackhafte Lammhaxen
in Tomaten-KnoblauchsoRe

Vego®

Gazpacho
kalte Tomatensuppe aus
Tomaten und Paprika

Vege®

Minestrone
die klassische italienische Ge-
muUsesuppe

Q]

Carpaccio von Tomaten

mit frischem Basilikum und
Buffel-Mozzarella an einer
feinen Balsamicomarinade

Feiner Wildschweinrollbraten
in PreiselbeerrahmsoiRe

ke g%\% I:I

Tomaten-Zucchini-Gratin
in TomatensoBRe

Geduinstetes Zanderfilet
in einer feinen Krauter-Weil-
weinsof3e

Le, g 2

L1 o) o) O

Tomatencremesuppe
mit frischen Basilikumstreifen
und Rahm

Gewirfelte
Hahnchenbrustfilets
dekorativ auf
Honigmelonenhalfte
angerichtet, dazu reichen wir
Melonenkugeln

Fege®

Gemiiserosti

frisches Gemuse auf Riesen-
rosti mit Sauce Hollandaise
mit Kase gratiniert

Geraucherte Forellenfilets
an Sahnemeerrettich mit
Preiselbeeren

Geschnetzeltes vom
Taunuswutzje

in einer feinen RahmsoBe mit
frischen Champignons

Karotten-Gurken-Krautsalat
portionsweise angerichtet

Medaillons vom Schweinefilet
in einer feinen RahmsoRe mit
frischen Champignons

Mediterran gefiillte
Riesenchampignons
auf angemachtem Salatbett

Poulardenbrust
mit mediterran gewurztem
Ratatouille

Pochierter Lachs

ausgarniert mit Raucherlachs,

dazu reichen wir
Sahnemeerrettich und eine
Honig-Senf-DillsoBe

Rotbarschfilet
in einer hausgemachte
ZitronenbuttersoBRe

.. dazu gibt's eine Brotauswahl

oo gog o oo gt

Saftiger Spanferkelbraten aus
derKeule

aufgeschnitten ohne
Knochen, serviert in
Burgundersoi3e




0 I:‘ Hausgemachte Spatzle G I:‘ Frische Mascarpone-Creme
Voge® Frische hausgemachte Voge® mit Obststuckchen
Spatzle nach suddeutscher @ Frischer Obstsalat
Traditi .
Hr: ton - roge® |:| mit Maraschino (Kirschlikor)
usgemachtes
»ioao I:‘ Apfelrotkraut G I:‘ Hausgemachtes Mousse
mit Zimt und Preiselbeeren roge® von der weien und
Q |:| Kartoffelgratin schwarzen Schokolade
Voge® klassische Art 0 I:‘ Pfirsichcreme
Vege® mit frischer Zitronenmelisse
G I:‘ Leckerer Kartoffelstampf
regg® mit frischen Krautern ver- G Rote Griitze
feinert regg® I:‘ mit Bourbon-Vanillesoe
Q I:‘ Pfannengemduse
Voge® in reichlich Butter
angeschwenktes und pikant
abgeschmecktes Gemuse
Q |:| Rahmwirsing
Yoge® frischer Wirsing mit Speck \
und Zwiebeln in Sahne gegart
0 I:‘ Semmelknédel
Yoge® hausgemacht
0 I:‘ Serviettenknodel
Voge® hausgemacht
@ |:| Wiirziger Krauterreis

Duftender Reis mit
ausgewahlten Krautern
wurzig abgeschmeckt

mv
S
>




| Suppe

be, g g\e

Q]

Champignon-Rahmsuppe
mit frischen Krautemn

bis zu 5 Vorspeisen

Dill-Rahm-Krabbensuppe
mit frischer Sahne und einem
guten WeiBwein zubereitet

Vego®

Verschiedene ausgewahlte
frische Salate der Saison
mit Joghurt- und Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

Vego®

Gazpacho
kalte Tomatensuppe aus
Tomaten und Paprika

[]
Q]
[]

Hausgemachtes
Hummersippchen

mit Krebsschwanzen und
einem guten Cognac zube-
reitet

Q]

Antipasti-Variation
mariniertes Gemuse, gegrillte
Zucchini, Auberginen und
Paprika, Artischocken in Zit-
ronenol und mit einem Hauch
Knobi eingelegte gemischte
Cliven

Hausgemachte
Sllzenauswahl
Bauernsulze, Tafelspitzsulze,
Buttermilch-Schinken-Sulze,
Gemusesulze und Geflugel-
sulze mit Tomatenfleisch-
wurfeln; dazu eingelegte
Zwiebelwurfel und pikante
Apfel-Meerrettichsofe

0 l:l Tomate-Mozzarella-Spie

roge® Mozzarellakugeln und Kirsch-
tomaten in Balsamico-Vinai-
grette mariniert

l:l Schinkenrdllchen
von gekochtem Schinken mit
Spargel

Karotten-Gurken-Krautsalat
portionsweise angerichtet

Vego®

[]

Minestrone
die klassische italienische Ge-
musesuppe

Avocadoschiffchen
gefullt mit Krabbencocktail

Krautsalat .Rustikal’
mit Speck & Zwiebelwurfeln
von der Schalotte

l:l Vitello Tonnato
gespicktes Kalbsfilet in aro-
matischer ThunfischsoBe mit
Kapemn

Le, g ~

[]

Tomatencremesuppe
mit frischen Basilikumstreifen
und Rahm

Q]

Carpaccio von Tomaten

mit frischem Basilikum und
Buffel-Mozzarella an einer
feinen Balsamicomarinade

Mediterran gefiillte
Riesenchampignons
auf angemachtem Salatbett

l:l Wiirziger SpieBbraten
kalt aufgeschnitten, dazu
reichen wir hausgemachte
Sauce Remoulade sowie
Honig-KnoblauchsoBe nach
Art des Hauses

Chili- und CurryspieBchen
vom Hahnchenbrustfilet,
dekorativ auf Honig-Melo-
nenhalfte angerichtet, dazu
reichen wir Melonenkugeln
mit Schinkenauswahl

Meeresfriichte-Terrine mit
Meerrettichsahne
Meeresfruchte-Terrine gefullt
mit Schellfisch, Heilbutt, Lachs,
Brokkoli und Karotten

Exotischer Gefliigelsalat
aus der Poulardenbrust

Pikante Hackfleischballchen
mit frischen Krautern und
Paprika gewurzt

Geraucherte Forellenfilets
an Sahnemeerrettich mit
Preiselbeeren

[]

Pochierter Lachs

ausgarniert mit Raucherlachs,
dazu reichen wir Sahnemeer-
rettich und eine Honig-Senf-
DillsoBe

[]

Scheiben vom spanischen
Serrano-Schinken

an aromatischer Galia-
Melone

.. dazu gibt's eine Brotauswahl




bis zu 3 Hauptgerichte

oL

Broccoli-Blumenkohl-Auflauf
Broccoli, Blumenkohl und Kar-
toffeln mit viel Hollandaise
und Kase uberbacken

Spanferkelkeule
nach Art des Hauses, mit
Majorankartoffeln gefullt

[]

Feiner Braten aus der
Wildschweinkeule
in Preiselbeerrahmsoie

[]

Geschnetzeltes vom
Schweinefilet

in einer feinen Waldpilzrahm-
sof3e

Zarter Lammkeulenbraten
in ThymiansofRe mit einem
Hauch Knoblauch abge-
schmeckt

ke g &

[]

Hausgemachte Spatzle
Frische hausgemachte
Spatzle nach suddeutscher
Tradition

&
oa
9.

®

Bayrisch Creme
mit hausgemachtem Himbe-
ermnark

Ay
®

{7

oa
w

Frische Mascarpone-Creme
mit Obststuckchen

Zartes Hahnchenbrustfilet
in einer fruchtigen CurrysofBe

(2]

By
S
2

Frischer Obstsalat
mit Maraschino (Kirschlikor)

Hirschkalbsgulasch

mit einem Hauch von Wa-
cholder, dazu Williamsbirme
gefullt mit Preiseloeeren

Kleine Rinderrouladen
Hausfrauen Art’

klassisch gefullt mit Zwiebeln,
Speck und Gurke

Lachs im Krautermantel
frisches Lachsfilet an einer
leckeren Riesling-Rahm-Dill-
sof3e

Medaillons vom Schweinefilet
in einer feinen RahmsoRe mit
frischen Champignons

[]

Pangasiusfilet
unter der Kartoffelkruste

Poulardenbrust
mit mediterran gewurztem
Ratatouille

@ Hausgemachtes
roge® Apfelrotkraut
mit Zimt und Preiselbeeren
Q Kartoffelgratin
D klassische Art
° Leckerer Kartoffelstampf

Ay
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mit frischen Krautern ver-
feinert

Ay
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Hausgemachtes Mousse
von der weiRen und schwar-
zen Schokolade

(-
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Petersilienkartoffeln
Salzkartoffeln mit viel Butter
und Petersilie

o
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Hausgemachtes
Orangenmousse
mit Schoko-Zimt-Sol3e

Ay
®
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Pfannengemiise

in reichlich Butter ange-
schwenktes und pikant ab-
geschmecktes Gemuse

Ay
®
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Pfirsichcreme
mit frischer Zitronenmelisse

o

Ay
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Rote Griitze
mit Bourbon-VanillesoRe
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o
A

Gl

Rahmwirsing
frischer Wirsing mit Speck
und Zwiebeln in Sahne gegart

(2]
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Risolé ekartoffel
in Olivenol wurzig angebra-
ten

oo o) O

0 Semmelknodel

Legg® hausgemacht

Q Serviettenknddel

roga® hausgemacht

@ Wiirziger Krauterreis

voga® Duftender Reis mit ausge-

wahlten Krautern wurzig
abgeschmeckt




2 Suppe

Biersiippsche Hessisch”
pikant abgeschmeckt mit
Speckwurfeln und gerosteten
Graubrotwurfeln

bis zu 6Vorspeisen

bis zu 3 Hauptgerichte

o

Fege®

Blattsalate

vom Bauschemer Acker mit
einer Joghurtauce und einer
wirzigen Essig-Ol-Marinade

&L

Blattsalate

vom Bauschemer Acker mit
einer Joghurtauce und einer
wurzigen Essig-Ol-Marinade

Fege®

Kochkéase ausm Odenwald
hausgemacht, original mit
Bauermnbrot serviert

]

Blutworschtlasagne
eine Spezialitat des Hauses

lfeg.g\‘z l:’

Apfel-Lauch-Salat
in saurer Sahne mit Manda-
rinen

Vego®

Rohkostsalat

Karrotten, Kraut, Gurke und
Rettisch, jeder fur sich fertig
angemacht

Fleischknepp in Weinsoss
mit frischen Krautern

@ Gemusesuppsche Hessisch’
roge® quer durch den Garten
Kartoffelsupp Hessisch’

mit Majoran und Speck, klas-
sisch hessisch

Q]

Brotsalat

in wurziger Marinade mit
Zwibbelwurfeln, Knobi
und frische Krauter abge-
schmeckt

be g s

Sauerkrautsalat mit
Appelstreifschemn
auch gut in der Fastezeit!

Hessischer Sauerbraten
in einer guten Sauerbraten-
sol3e

o
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Kasesiippsche Hessisch’
mit Kirschwasser fein ab-
geschmeckt

[]

Le, g 2@

Eiersalat
mit Champignons und und
und...

ke g 2

Q]

Spundekas

Mainzer Spezialitat aus
Frischkas mit feine Zwibbel-
worfelscher angerichtet

]
]
]

Krautwickel mit Kartoffelbrei
auf Deutsch: Kohlrouladen
und Kartoffelstampf - natur-
lich hausgemacht

Kesselbrieh

herzhafte Worschtsupp - aus
dem Kessel, wo die Wurst
gekocht wird

[]
[]
[]
[]
[]
[]
[]

Rinderstippsche
mit MarkkloRscher un frische
Kt’Aéuder

[]

Eingeleschter
Schwartemaache
hausgemacht nach uberlie-
fertemRezept in ere Sof3, die
ma so schnell net vergisst

Fege®

O[]

Zwiebelsalat mit Schmand
Herzhafter Zwiebelsalat mit
cremigem Schrmand-Dressing

[]

Ochsebrust mit
Meerettichsoss
und Bouillonkartoffeln

Le, g 2@

Frankfurter Grune Sauce
mit mindestens sieben fri-
schen Krautern

be, g 2

Handkas mit Musik
die Spezialitat schlechthin!

Hausmacher Wurst
reichlich garniert mit sauer
eingelegterm Gemuse

Kartoffelsalat
echt hessisch mit Ei

o O] O

e, g %‘\0

Kasesalat mit
Radieschenscheiben
in einer leckeren SoRe

.. dazu gibt's eine Brotauswahl

[]

Raunemer Bierbraten
Hessisch’

vom Taunuswutzje, inner
lecker Dunkelbiersof3e mit
Gemusewurfel

Sauerlraut und Rippscher
zusammen gekocht in Abbel-
woi und Fleischbruhe

Wellfleisch mit Kraut
gekochter Schweinebauch
mit Sauerkraut
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Gemusestrudel hausgemacht
gemischtes Gemuse mit
Schmand und Ei im Strudel-
teig Scheibe fur Scheibe ein
wahrer GenuB

oL

Appelwoi-Schaumcreme
Hessisch’
mit VanillesoBe

Yega®

Himmel und Erde
Bratkartoffeln (Erde) mit
gebratenen Apfelscheiben
(Himmel), als Beilage zu einem
schonen Braten

oL

Appelkiichele
mit Zucker & Zimt, Schmecke
zu jeder Tageszeit!

ke, g %\Qz
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Kartoffelbrei .Hessisch”
mit feine Rostzwiebeln

oL

Abbelwoi-Kaltschale

mit eingelegten Rosinen, kann
man im Sommer auch als
Suppsche esse

be. g %'\6

Kartoffelgemiis
Kartoffelscheiben in Bruhe
gedunstet und mit Schmand
und Pfeffer abgeschmeckt

[]

Eingelegte Bimen
in Rotwein-Zimt-SofR3e

[]

Kartoffel-Apfel-Pudding

[]

Sauerkraut

mit Speck un Zwiebel, Lor-
beer, Wacholderbeeren un
Kummel gewurzt

Weckewerk
Semmelknodelmasse und
Hackfleisch nach Uberlieferter
Rezeptur aus dem Frankfur-
ter Raum

[]

Zwiebelgemiise
mit ausgelassenem Speck
und Essig pfiffig abgeschmeckt

mit SchmandsoRe

G |:| Kirschmichel .Hessisch

Voge® echt Odewalder Kirschkuche

0 I:‘ Rotweingelee

Yege® mit Beeren und Walnuss-
kernen

Q I:‘ Schmandcreme

Voge® mit Zimt und Zucker abge-
schmeckt
Zwiebackpudding

oL

net ganz so suf3 ..

|



bis zu 5 Vorspeisen

bis zu 3 Hauptgerichte

Vego®

Ausgewahlte frische Salate
der Saison

mit Joghurt- und Krauter-
Dressings, dazu Clivenol und
Balsamico

[]

Hausgemachte Lachs-
Lasagne

frisches Lachsfilet und Spinat
zwischen Nudelplatten mit
einer leckeren WeiweinsoBe

rD\‘
3

A

Gl

geschwenkt

Italienisches Gemuse
frisches Gemuse in Butter

o

™ g '’

Frische Mascarpone-Creme
mit Obststuckchen

Q]

Antipasti-Variation
mariniertes Gemuse, gegrillte
Zucchini, Auberginen und
Paprika, Artischocken in Zit-
ronenol und mit einem Hauch
Knobi eingelegte gemischte
Oliven

[]

Hihnerbrust .Caprese”
Huhnerbrustfilet Uberbacken
mit Tomaten, Basilikum und
Mozzarella in mediterraner
TomatensoB3e

(2]

Kréauterreismischung
mit ausgesuchten Krautem

Ay
®

{7

Hausgemachtes Mousse
von der weiRen und schwar-
zen Schokolade

Penne

vielseitige Beilage

Klassische Penne-Nudeln als

)
o
w

{~]

Hausgemachtes
Orangenmousse
mit Schoko-Zimt-Sof3e

Q]

Carpaccio von Tomaten

mit frischem Basilikum und
Buffel-Mozzarella an einer
feinen Balsamicomarinade

[]

Medaillons vom Schweinefilet
Jtalia”

mit hausgemachter Gorgon-
zolasoBe nach sizilianischem
Rezept

Risoléekartoffel

ten

in Clivenol wurzig angebra-

Panna Cotta
mit PfirsichsoRe

[]

Pochlerter Lachs

ausgarniert mit Raucherlachs,
dazu reichen wir Sahnemeer-
rettich und eine Honig-Senf-
DillsoBe

Q]

Nudelbiiffet

Spaghetti, Tagliatelle und
Tortellini; dazu Bolognese,
Carbonara und mediterrane
TomatensoBe

Spaghetti

Fege®

Lo O O

Tiramisu
gamiert mit frischen Fruchten

Klassische Spaghetti-Nudeln
fur vielfaltige Pasta-Gerichte

Tagliatelle Bicolor

(2
L O o i)

feinem Geschmack

Zweifarbige Tagliatelle mit
ansprechender Optik und

[]

Scheiben vom Parma-
Schinken

an aromatischer Galia-Me-
lone

Osso Bucco

in Wurzelgemuse geschmor-
te Rinderbeinscheiben, ser-
viert in leckerer Rotweinsol3e

[]

Vitello Tonnato

zartes Kalbsfleisch mit Knobi
und Sardellen gespickt in
feiner ThunfischsoRRe

Saltimbocca a la Romana
vom Wutzje in leckerer
MarsalasoBe

.. dazu gibt's eine Brotauswahl




@ I:‘ Gazpacho Came y Verduras al Homo l:l Arroz Rojo 0 l:l Arroz con Leche
roga® kalte Tomatensuppe aus Beinscheiben vom Rind mit rega® spanischer roter Reis rege® Milchreis
Tormaten und Paprika mediterranem Gemuse, im - -
Ofen geschmort l:’ Arroz, Reis ' . 0 l:l Mousse de Limon
Foge® Locker gegarter Reis als viel- Yoge® Zitronenmousse
I:I Magras con Tomate seitige Beilage zu zahlreichen
magere Grillschinkenscheiben Sueno Andaluz

bis zu 5 Vorspeisen

in einer raffinierten Tomaten-

soRe mit allerlei Krautern

Gerichten

I:‘ Gemischte Salate der Saison
mit Joghurt- und Essig-Ol-
Dressing, Balsamico und
Olivenal

o I:‘ Ensaladilla Rusa
rogg® spanischer Kartoffelsalat mit
Karotten und Kapemn

l:’ Paella
der Klassiker aus Spanien mit
Reis, Hahnchen, Fisch, Meeres-

fruchten und Gemuse; auch
als vegetarische Variante
ohne Fleisch und ohne Fisch

Calabacitas al Vapor
gedunstete Zucchini mit Kase

&L

andalusischer Traum, Vanil-
leflan nach Criginalrezept

O :0

Y
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Elotes
Maiskolben

|:| Serrano Schinken
mit Honigmelone, auf Eisberg-
salat angerichtet

I:I Pollo a la Limon

Hahnchenkeulen in Limonen-

soRe, mit Knoblauch und

Chillies pikant abgeschmeckt

(2]

Gerostete Kartoffelwiirfel
mit einer geheimnisvollen
Gewurzmischung

Greixonera de Macarrons
Makkaroni mit Kase uber-
backen

@ I:‘ Spanischer Reissalat

roge® mit Paprika, Oliven und Mais,
abgeschmeckt mit Olivencl
und Knoblauch

..dazu gibt’s eine Brotauswahl

Patatas Asado
kleine Kartoffeln in der Schale
gebraten, pikant gewurzt

0

®

L O O O

Tumbet Verduras
Gemuseauflauf mit Paprika
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Kesselbrieh

herzhafte Worschtsupp - aus
dem Kessel, wo die Wurst
gekocht wird

Vorspeisen

Suppen
o I:‘ Appelwoisiippchen Hessisch’
Vege® mit Apfelstuckchen
Biersiippsche Hessisch’

pikant abgeschmeckt mit
Speckwurfeln und gerosteten
Graubrotwurfeln

Klare Tomatensuppe
mit frischen Basilikumstreifen
und WeiBwein zubereitet

Fege®

Q]

Blattsalate

vom Bauschemer Acker mit
einer Joghurtauce und einer
wurzigen Essig-Ol-Marinade

Lego®

Ausgewabhlte frische Salate
der Saison

mit Joghurt- und Krauter-
Dressings, dazu Olivenol und
Balsamico

Bouillabaisse
nach klassischem Fisch-Re-
zept aus Frankreich

Minestrone
die klassische italienische Ge-
musesuppe

be g 2\

Eiersalat
mit Champignons und und
und...

Q]

Brotsalat

in wurziger Marinade mit
Zwibbelwurfeln, Knobi
und frische Krauter abge-
schmeckt

Champignon-Rahmsuppe
mit frischen Krautern

Rindersuppsche
mit MarkkloBscher un frische
Krauder

Frankfurter Kartoffelsalat
mit frischen Krautern an
Krauteressigmarinade

Dill-Rahm-Krabbensuppe
mit frischer Sahne und einem
guten WeiBwein zubereitet

Tomatencremesuppe
mit frischen Basilikumstreifen
und Rahm

Kartoffelsalat
echt hessisch mit Ei

Gazpacho
kalte Tomatensuppe aus
Tormaten und Paprika

Gemiiseslppsche .Hessisch
quer durch den Garten

Hausgemachtes
Hummersippchen

mit Krebsschwanzen und
einem guten Cognac zube-
reitet

Kartoffelsupp Hessisch”
mit Majoran und Speck, klas-
sisch hessisch

Le, g s

Késesiippsche Hessisch”
mit Kirschwasser fein ab-
geschmeckt

22
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Kasesalat
mit Radieschenscheiben in
em leckere Sosje

@ l:' Carpaccio von Roter Beete

roga® mit Feldsalat, Birmen und
Kurbiskernkrokant
Carpaccio von Tomaten

Q]

mit frischem Basilikum und
Buffel-Mozzarella an einer
feinen Balsamicomarinade

Vego®

o 0o o

Rohkostsalat

Karrotten, Kraut, Gurke und
Rettisch, jeder fur sich fertig
angemacht

]

Chili- und CurryspieBchen
vom Hahnchenbrustfilet,
dekorativ auf Honig-Melo-
nenhalfte angerichtet, dazu
reichen wir Melonenkugeln
mit Schinkenauswahl

[]

Salate der Saison

mit Krauter- und Joghurt
Dressing - veggie oder vegan
ohne Joghurt Dressing

Vego®

Antipasti-Variation
mariniertes Gemuse, gegrillte
Zucchini, Auberginen und
Paprika, Artischocken in Zit-
ronenol und mit einem Hauch
Knobi eingelegte gemischte
Oliven

]

Eingeleschter
Schwartemaache
hausgemacht nach uberlie-
fertemRezept in ere Sof, die
ma so schnell net vergisst

0

Ensaladilla Rusa
spanischer Kartoffelsalat mit
Karotten und Kapemn

]

Exotischer Gefliigelsalat
aus der Poulardenbrust

Fege®

Apfel-Lauch-Salat
in saurer Sahne mit Manda-
rinen

Q]

Frische Salate der Saison
verschieden ausgewahlt mit
Joghurt- und Krauter-Dres-
sings, dazu Olivenol und
Aceto Balsamico




Vorspeisen (2)

Fegg®

[]

Kasesalat mit
Radieschenscheiben
in einer leckeren SoRe

[]

Gemischte Salate der Saison
mit Joghurt- und Essig-Ol-
Dressing, Balsamico und
Olivenol

[]

Gewurfelte
Hahnchenbrustfilets
dekorativ auf Honigmelo-
nenhalfte angerichtet, dazu
reichen wir Melonenkugeln

Rinder- oder Lachs-
Carpaccio

mit Rucola, Pinienkernen und
gehobeltem Parmesan an

ke gg\@ I:I

Tomate-Mozzarella-Platte
mit frischem Basilikum an
einer feinen Balsamicomari-
nade

Kleine Frikadellen aus L
D Rinderhack Vinaigrette 0 Tomate-Mozzarella-Spie
Saftige kleine Frikadellen aus 0 l:’ Sauerkrautsalat mit rogg® l:l Mozzarellakugeln und Kirsch-
hochwertigem Rinderhack- Fage® Appelstreifschemn tomaten in Balsamico-Vinai-
fleisch auch gut in der Fastezeit! grette mariniert
Kochkése ausm Odenwald l:l Scheiben vom Parma- @ l:l Verschiedene ausgewahlte
ragg® hausgemacht, original mit Schinken rege® frische Salate der Saison

Bauernbrot serviert

O [

Frankfurter Griine Sauce
mit mindestens sieben fri-
schen Krautermn

Fege®

Kochkase mit Musik
nach einem Odenwalder
Rezept

an aromatischer Galia-Me-
lone

oL

Handkas mit Musik
die Spezialitat schlechthin!

Krautsalat .Rustikal’
mit Speck & Zwiebelwurfeln
von der Schalotte

Scheiben vom spanischen
Serrano-Schinken

an aromatischer Galia-Me-
lone

mit Joghurt- und Dressings,
dazu Olivenol und Aceto
Balsamico

[]

Hausgemachte
Sllzenauswahl
Bauernsulze, Tafelspitzsulze,
Buttermilch-Schinken-Sulze,
Gemusesulze und Geflugel-
sulze mit Tomatenfleisch-
wurfeln; dazu eingelegte
Zwiebelwurfel und pikante
Apfel-Meerrettichsoe

be, g 2\

Mediterran gefiillte
Riesenchampignons
auf angemachtem Salatbett

Schinkenrélichen
von gekochtem Schinken mit
Spargel

Vitello Tonnato

gespicktes Kalbsfilet in aro-
matischer Thunfischso3e mit
Kapern

IR I I R I

Meeresfrichte-Terrine mit
Meerrettichsahne
Meeresfruchte-Terrine gefullt

mit Schellfisch Heilbutt, Lachs,

Brokkoli und Karotten

Serrano Schinken
mit Honigmelone, auf Eisberg-
salat angerichtet

Vitello Tonnato

zartes Kalbsfleisch mit Knobi
und Sardellen gespickt in
feiner ThunfischsoRe

[]

Hausmacher Wurst
reichlich garniert mit sauer
eingelegtem Gemuse

[]

Junge Pute im Ganzen
gebraten

mit Walldorfsalat und Preisel-
beeren

[]

Ochsenherztomaten mit
frischem Basilikum und
Biiffelmozzarella

an Balsamico-Marinade

Q]

Spanischer Reissalat

mit Paprika, Oliven und Mais,
abgeschmeckt mit Olivencl
und Knoblauch

&L

Wiirzige Grilltomaten
mit frischen Krautern und
Kase Uberbacken

[]

Pikante Hackfleischballchen
mit frischen Krautern und
Paprika gewurzt

&L

Spundekas

Mainzer Spezialitat aus
Frischkas mit feine Zwibbel-
worfelscher angerichtet

Wiirziger SpieBbraten

kalt aufgeschnitten, dazu
reichen wir hausgemachte
Sauce Remoulade sowie
Honig-KnoblauchsoBe nach

Q]

Karotten-Gurken-Krautsalat
portionsweise angerichtet

23
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Spundekas
mit Salzbrezeln

Art des Hauses

0 l:l Ziegenkase, gratiniert

Fogg® mit Honig und Walnussen
Zwiebelsalat mit Schmand

ke g%\z I:I

Herzhafter Zwiebelsalat mit
cremigem Schmand-Dressing




Hauptgerichte

Avocadoschiffchen
gefullt mit Krabbencocktail

Filet Wellington
zartes Rinderfilet im knuspri-
gen Blatterteigmantel

Geraucherte Forellenfilets
an Sahnemeerrettich mit
Preiselbeeren

Hiihnerfrikassee
ein Klassiker - mit Erbsen und
Champignons in Rahm

Blutworschtlasagne
eine Spezialitat des Hauses

Bratkartoffeln
mit feinen Krautern und
Zwiebeln gewurzt

Fisch-Terrine mit
Meerrettichsahne
Meeresfruchte-Terrine gefullt

mit Schellfisch, Heilbutt, Lachs,

Brokkoli und Karotten

Geschnetzeltes vom
Schweinefilet

in einer feinen Waldpilzrahm-
sofe

Jakobsmuscheln
mit Parmesan gratiniert an
SafransoB3e

[]

Fleischknepp in Weinsoss
mit frischen Krautern

Broccoli-Blumenkohl-Auflauf
Broccoli, Blumenkohl und Kar-
toffeln mit viel Hollandaise
und Kase uberbacken

[]

Frankfurter Rindswurst
Herzhafte Frankfurter Rinds-
wurst nach traditioneller
Rezeptur

Geschnetzeltes vom
Taunuswutzje

in einer feinen RahmsoRe mit
frischen Champignons

Kalbskotelett
unter einer Selleriehaube
gratiniert

Hahnchenbrustfilet
eingelegt in Paprikacl und
frischen Krautem

L o) o) O

Kartoffel-Gemise-Gratin
frisches Gemuse und Kartof-
felscheiben in Sahne gekocht
und mit viel Kase Uberba-
cken

Camne y Verduras al Homo
Beinscheiben vom Rind mit
mediterranem Gemuse, im
Ofen geschmort

Frankfurter Tafelspitz
vomRind

Hausgemachte Kohlrouladen
in dunkler SpecksoBe

Ceviche vom Fisch
mit Granny Smith und Gra-
natapfel

Gedunstetes Zanderfilet
in einer feinen Krauter-Weil3-
weinsol3e

Edler Sauerbraten vom
Angus-Rind

in einer Rotweinjus zart ge-
schmort

Gefiillte Maishahnchenkeule
mit Waldpilzfullung in einer
Thymiansof3e

Hausgemachte Lachs-
Lasagne

frisches Lachsfilet und Spinat
zwischen Nudelplatten mit
einer leckeren WeiBweinsol3e

Q]

Kartoffelspalten
mit feinen Krautern und
Zwiebeln gewurzt

[]

Kleine Rinderrouladen
Hausfrauen Art’

klassisch gefullt mit Zwiebeln,
Speck und Gurke

[]

Entenbrust
mit Orangenfilets

L O O

Geflillte Zucchinischiffchen
mit vegetarischer oder

Hessischer Sauerbraten
in einer guten Sauerbraten-
soBBe

[]

Knusprig gebratene Ente
an Burgundersauce

[]

Knusprige Héhnchenrolle
gefullt mit Waldpilzsauce

[]

Feiner Braten aus der
Wildschweinkeule
in PreiselbeerrahmsoRe

Krautwickel mit Kartoffelbrei
auf Deutsch: Kohlrouladen
und Kartoffelstampf - natur-
lich hausgemacht

Feiner Wildschweinrollbraten
in PreiselbeerrahmsoiBe

24

Hack-Fullung und mit Kase l:, Hirschkalbsgulasch
Uberbacken in BurgundersoBe geschmort
l:l Gegrillter Schweinebauch l:l Hirschkalbsgulasch
«American Style” mit einem Hauch von Wa-
mit Honig und Knoblauch fein cholder, dazu Williamsbime
abgeschmeckt gefullt mit Preiselbeeren
I:I Gepokelter I:I Hiihnerbrust .Caprese”
Schweinekeulenbraten Huhnerbrustfilet Uberbacken

mit glasierten Zwiebeln in
einer leichten RotweinsoRe

mit Tomaten, Basilikum und
Mozzarella in mediterraner
Tomatensof3e

Lachs im Krautermantel
frisches Lachsfilet an einer
leckeren Riesling-Rahm-Dill-
sol3e



Hauptgerichte (2)

Lachsfilet im Krautermantel
dazu eine feine Krauter-
WeiBweinsoRe

Ochsebrust mit
Meerettichsoss
und Bouillonkartoffeln

Lachs-Sashimi
rohe Filets mit Passionsfrucht-
marinade

Osso Bucco

in Wurzelgemuse geschmor-
te Rinderbeinscheiben, ser-
viert in leckerer RotweinsoRe

]

Raunemer Bierbraten
Hessisch”

vom Taunuswutzje, inner
lecker Dunkelbierso3e mit
Gemusewurfel

Rotbarschfilet
in einer hausgemachte Zitro-
nenbuttersoi3e

Magras con Tomate

magere Grillschinkenscheiben
in einer raffinierten Tomaten-
soBBe mit allerlei Krautemn

Paella

der Klassiker aus Spanien mit
Reis, Hahnchen, Fisch Meeres-
frachten und Gemuse; auch
als vegetarische Variante
ohne Fleisch und ohne Fisch

Rinderfilet
an Whiskey-Rahmso3e

Saftige Nackensteaks vom
Taunuswutzje
in DunkelbiersoRe

Rindergulasch
geschmort in Burgundersauce

Saftige Nackensteaks vom
Taunuswutzje
in wurziger Marinade

Mainzer Saftschinken
gepokelt und gerauchert an
einer leichten SenfrahmsoRe

Pangasiusfilet
unter der Kartoffelkruste

Rinderrouladen Hausfrauen
Art

Zarte Rinderrouladen nach
traditioneller Art zubereitet

Saftiger Braten vom
Taunuswutzje

in DunkelbiersofRe mit Wur-
zelgemuse

Medaillons vom Schweinefilet
in einer feinen RahmsoRe mit
frischen Champignons

Panierte Partyschnitzel

an Zitronenecken, dazu
reichen wir separat hausge-
machte RahmsofRe

Rindswurst
Herzhafte Rindswurst nach
klassischer Rezeptur

Medaillons vom Schweinefilet
Jtalia”

mit hausgemachter Gorgon-
zolasoBe nach sizilianischem
Rezept

Pochierter Lachs

ausgarniert mit Raucherlachs,
dazu reichen wir Sahnemeer-
rettich und eine Honig-Senf-
DillsoBe

Ripp Eye Steaks vom
argentinischen Weiderind
eingelegt in frischem Krau-
terol und hochwertigem
Steakgewurz

Saftiger Spanferkelbraten aus
derKeule

aufgeschnitten ohne Kno-
chen, serviert in Burgunder-
soBBe

Saltimbocca a la Romana
vom Wutzje in leckerer
MarsalasoBe

Minihax’n vom Taunuswutzje
zubereitet in wurziger Stark-
biersoBe

Norwegischer Krauterlachs
im Salzmantel

Pollo a la Limon
Hahnchenkeulen in Limonen-
soRe, mit Knoblauch und
Chillies pikant abgeschmeckt

Rippsche und Sauerkraut
zusarmen gekocht in Abbel-
woi und Fleischbruhe

Sauerkraut und Rippscher
zusarmmen gekocht in Abbel-
woi und Fleischoruhe

Roastbeef medium
mit Rosmarinkruste

Schinkenkrustenbraten
mit Schmorzwiebeln

Vego®

Nudebiiffet

Spaghetti, Tagliatelle und
Tortellini; dazu Bolognese,
Carbonara und mediterrane
TomatensoBe

Poulardenbrust
mit mediterran gewurztem
Ratatouille

Rostbratwurst

fur uns produziert von der
Odenwalder Landmetzgerei
Mehl

Schmackhafte Lammhaxen
in Tomaten-KnoblauchsoRe

Prager Krustenbraten
zubereitet in wurziger Stark-
biersole
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Prager Saftschinken
in leckerer Bratenjus

Rostbratwurst & Frankfurter
Rindswurst

Kombination aus herzhafter
Rostbratwurst und Frankfur-
ter Rindswurst

Schwenksteaks vom
Taunuswutzje
in wurziger Marinade

Spanferkelkeule
nach Art des Hauses, mit
Majorankartoffeln gefullt



an Pfirsich-BlutorangensoBe

in wurziger BurgundersoBe

. Zarte Hahnchenbrust in G Appelkiichele Kartoffel-Apfel-Pudding
HaUPtgerIChte (3) D CurrysoBe ege® mit Zucker & Zimt, Schmecke mit SchmandsoRe
fruchtig abgeschmeckt und zu jeder Tageszeit! .
- nicht zu scharf 0 Kirschmichel .Hessisch
I:‘ Ste.aks vom argentinischen 0 Arroz con Leche Foge® echt Odewalder Kirschkuche
Weiderind Zarter Braten vom Weiderind rogg® Milchreis
eingelegt in frischen Krautermn l:’ in W[_]rziger BurgundersoBe Q Mousse au Chocolat
und hochwertigem Steak- Bayrisch Creme regg® von der braunen und weiBen
gewlrz l:l Zarter Lammkeulenbraten Vegg® mit hausgemachtem Himbe- Schokolade
Steinbeisserfilet " Th);]mianécl)fse ?itbe nem ermark Mousse de Limon
mit TomatensoBe, Kapemn :‘;:Jr;el;?to aHen abee Dessert nach Art des Hauses Qge Zitronenmousse
und Oliven Wechselndes hausgemachtes
Zarter Sauerbraten vom Dessert - liebevoll nach Art Panna Cotta
StrauBensteak l:’ Weiderind des Hauses zubereitet mit PfirsichsoRe

Abbelwoi-Kaltschale

{7

Paradiescreme

L1 DI O

mit Schoko-Zimt-SoRe

Tiramisu

I:‘ Wellfleisch mit Kraut

o

Hausgemachtes Tiramisu

Ay

eine italienische Spezialitat

Klassisches hausgemachtes

gekochter Schweinebauch Q

Thunfisch Carpaccio l:l Zarter Spanferkelbraten aus mit eingelegten Rosinen, kann ege® mit Fruchtgeschmack
mit Limone, Olivenol und ge- derKeule man im Sommer auch als -
hobeltem Parmesan aus der Keule, aufgeschnitten Suppsche esse 0 Pﬁ_rSIC_hcreme_ _
Thanfisch Tatar ohne Knochen, serviert in Engologte Bimen Fegg® mit frischer Zitronenmelisse
mit Mango-Avocado und Burgundersofie l:’ in Rotwein-Zimt-SoRe Rote Grutze
hausgemachter Ingwer-Ma- D Zartes Hahnchenbrustfilet : o mit Bourbon-VanillesoBe
yonnaise in einer fruchtigen CurrysoBe Q l:l Fm'}icohgsmm'f'creme \ 0 Rotweingelee
. | ogg® ‘
@ |:| Tofu-§p!e[3 . l:’ Zartes Poulardenbriistchen ) roge® mit Beeren und Walnuss-
Vogo® an kraftiger Marinade in PreiselbeerrahmsoRe @ I:l FrjscgerOb;tsal(T; i kernen
roge® mit Maraschino (Kirschlikor!
0 I:‘ Tomaten-Zucchini-Gratin 0 Zucchini-Feta-SpieB : 0 Schmandcreme
rege® in TomatensoBe rope® |:| mit Zitronenél mariniert Q l:l Hausgemac?ates Mo(;l.lsseh Yegg® mi; Zimi und Zucker abge-
rege® von der weilen und schwar- schmeckt
Uberbackene Austem l:l Zur Gans-Saison: zarte zen Schokolade Sueno Andal
Feine Austern, goldbrauQ Gansekeule & Gansebrust » h 9 Zn? . hauzT Vo
uberbacken und aromatisch geschmort in eigener Sauce I:I usgemachtes . andalusischer Traum, Vanil-
verfeinert g Orangenmousse leflan nach Criginalrezept

{-
o g g g g ot

: : Tiramisu nach italienischer Art (V) Tiramisu )
I:‘ Wildschweinbratwurst N egg® gariert mit frischen Fruchten
fur uns produziert von der Appelwoi-Schaumcreme Himbeercreme
Odenwalder Landmetzgerei g l:’ Hessisch” g mit frischer Minze 0 Zwiebackpudding
Mehl mit VanillesoRe rogg® net ganz so suf3 ..
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GESCHIRR
& ZUBEHOR

Sie benatigen fur Ihr Event noch passendes Geschirr oder das
richtige Zubehor?

Kein Problem - wir bieten Ihnen alles, was Ihre Veranstaltung
perfekt erganzt und lhren Gasten in bester Erinnerung bleibt.

Von stilvollem Geschirr und eleganten Glasern uber Besteck,
Kuhlschranke und Rechauds bis hin zu weiterem praktischem
Equipment - bei uns erhalten Sie alles aus einer Hand.

Ob private Feier, Hochzeit, Firmenveranstaltung oder groBes
Event: Wir sorgen dafur, dass es lhnen und lhren Gasten an
nichts fehlt und jedes Detail stimmt.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern!
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BLUMEN
& DEKO

Sie mochten lhrem Event mit Blumen und Dekoration eine
besondere Atmosphare verleihen?

Mit liebevoll abgestinmmten Details sorgen wir dafur, dass lhre
Veranstaltung nicht nur geschmacklich, sondermn auch optisch
in Erinnerung bleibt.

Gemeinsam mit Urbans Blutenzauber gestalten wir stilvolle
Blumenkonzepte und individuelle Dekorationen, die perfekt
zu lhrem Anlass passen.

Ob elegante Blumengestecke, geschmackvolle
Tischdekorationen, Kerzen oder besondere Details - mit viel
Liebe zum Detail schaffen wir ein harmonisches Ambiente,
das lhre Gaste begeistert und lhrem Fest eine personliche
Note verleiht.

Wir freuen uns darauf, lhre Wunsche gemeinsam mit lhnen
unmzusetzen.
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